Bruschetta (4 Stk.) ¥

Tomaten,Knoblauch,Basilikum,Parmesan

8.60

Biiffelmozzarella “7 9.10

Kirschtomaten, Rucola, Biiffelmozzarella,
Basilikumpesto

13.90

Hauchdiinn tranchiertes, sanft pochiertes

Vitello Tonnato

Kalbsfilet, Thunfischcreme,Kapern,Rucola

14.30

Rindercarpaccio, Rucola, Parmesan ,

Carpaccio di Manzo

gebratene Champignons,
Balsamicocreme

Warme Plate IL Crostino 25.90

(Zum Teilen fiir 2 Personen)

Frittierte Calamariringe, Zwiebelringe,
Mozzarellasticks, Grillgemiise, Ziegenkase
mit Honig betrdufelt, Riesengarnelen
Grissini&Brot

Plate IL Crostino Grandi 22.90

(Zum Teilen fiir 2 Personen)

Parmaschinken, Pepperoni, Salami
Milano, Feta, Krauter &Bergkase,
Grillgemiise, Tomate-Mozzarella mit
Basilikumpesto, Grissini&Brot

Plate IL Crostino Vegetariano  16.10

(Zum Teilen fiir 2 Personen)’y

Grillgemiise, Biiffelmozarella mit
Basilikumpesto, Kirschtomaten,
Krauter &Bergkase, Feta, Grissini &Brot

Soboto 58

Insalata mista - klein V" 6.20
Blattsalat, Tomaten, Karotten, Paprika,

Gurke, hausgemachtes Dressing

Tomatensalat ¥ 5.20
Tomaten, Rote Zwiebeln, Basilikum
Insalata mista Grof3 9.10
mit gebratenen Champignons "V 12.70
mit Arancini (nach Auswahl ) 16.90
mit gegrilltem Ziegenkase ¥ 16.90
mit Rinderlendenstreifen 20.20
mit Riesengarnelen 21.20
Salat Tonno e Cipolla 14.70
Blattsalat, Tomaten, Karotten, Gurken,
Paprika, Oliven, Rote Zwiebeln, Mais,
Thunfisch

Caesar Salat 16.20

Romanasalat, Kirschtomaten, Parmesan,
Croutons, Gegrillte Hihnchenstreifen,
Hausgemachtes Caesar Dressing

Tomatensuppe Y 6.20

Basilikumpesto, Parmesan

Gegrillte
Knoblauchbaguette
dazu

3.90




Waihlen Sie Thre Pasta:

-Penne
-Spaghetti
-Tagliatelle

Waihlen Sie Thre Sauce:

Arrabbiata ¥ J 9.80

Pikante Tomatensauce, Knoblauch,
Peperoncini, Parmesan

Pesto Verde ¥ 10.50
Basilikumpesto, Kirschtomaten, Rucola,
Parmesan

Quattro Formaggi " 13.90

Kéasesauce aus 4 Sorten, Birnenspalten,
Gerostete Walniisse, Parmesan

Gamberi Aglio e Olio J 20.60

Riesengarnelen, Olivenol, Knoblauch,
Peperoncini

Tartufo e Manzo 2l

Triffelsauce, Rinderlendenstreifen,
Parmesan

Steinpilze 7 14.40

Sahnesauce, Steinpilze, Parmesan

Bolognese 11.90

Bolognesesauce mit 100 %
Rinderhackfleisch, Parmesan

CHas o Sl

Lasagne 11.90

100 % Rinderhackfleisch, Béchamel,
Mozzarella, Parmesan, Tomatensauce,
Pizzabrot

Caponata ¥ 13.90

Geschichtetes mediterranes Gemdise,
Tomatensauce, Fetakase, Pizzabrot

Mm'

Frittierte gefiillte Risottobillchen in
Tomatensugo (2 Stk.)

Wahlweise Gefiillt mit:

Mit Rinderhackfleisch gefiillt 14.90
Mit Tomaten & 14.90
Biiffelmozzarella™»




Margherita Y 8.80
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum
Funghi ¥ 9.50
Tomatensauce, Mozzarella,

Champignons

Prosciutto 10.40
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken
Regina 12.60
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champions

Capricciosa 13.80

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Artischocken

Salami 10.40
Tomatensauce, Mozzarella, Salami
Tonno e Cipolla 12.60

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch,
Rote Zwiebeln

Quattro Stagioni 14.70
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Artischocken, Paprika

Caprese 16.90
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola,

Burrata, Kirschtomaten, Basilikumpesto
Parma 15.60
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola,
Parmaschinken, Kirschtomaten, Parmesan

Diavola 12.90
Tomatensauce, Mozzarella, Scharfe

Octbginie Lt Zeff

ALLE UNSERE PIZZEN: @ 33cm

55

Opecicke

-WERDEN NACH BACKEN BELEGT-

Mozzarella Di Bufala™y 13.90
Pizzabrot, Rucola, Kirschtomaten,
Biiffelmozzarella

Vitello Tonnato 16.70

Pizzabrot, Rucola, Pochiertes Kalbsfilet,
Thunfischcreme, Kapern

PP

Pane Bianco ¥ 6.80
Pizzabrot, Olivenol, Rosmarin
Pane Rosso ¥ 6.80

Pizzabrot, Tomatensauce, Basilikum

Pane Verde ¥ 6.80

Pizzabrot, Basilikumpesto

Quattro Formaggi 13.60
Tomatensauce, 4 Kasesorten,

Birnenspalten, Gerostete Walniisse
Contadina ¥ 13.70
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat,

Oliven, Fetakdse, Peperoni

Vegetariana ¥ 13.80
Tomatensauce, Mozzarella,

Salami, Peperoni Gemiisescheiben
Hawaii 11.90
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Ananas
Extras:
Alle Pizzen wahlweise +1.00€: Parmesan, Mozzarella, Feta, Oliven,
auch Peperoni, Zwiebel, Champignon, Spinat,
glutenfrei (+2.50€) Knoblauch, Rucola, Kirschtomaten, Mais i
oder +2.00€: Schinken, Salami, Scharfe Salami, v
mit veganem Kise (+1.00) Thunfisch, Artischocken, Gorgonzola ;
erhiltlich

+3.00€: Parmaschinken, Sardelle,
Gemiisescheibe




Thich Bosgon

Tagliata di Manzo 26.90 .

IL Crostino Burger 16.20
Rinderlende, Rucola, Kirschtomaten,
Basilikumpesto, Parmesan Rind, Gorgonzola, Balsamico-Zwiebeln,

marinierte Tomaten, Rucolasauce, Rucola

. Wahlen Sie Beilage:
Iberico Kotelett 22.10
Gegrilltes Kotelett vom Iberico-Schwein, -Kartoffel Wedges
Caponata -Rosmarin-Kartoffel
Wiihlen Sie eine Beilage: Mediterraner Chicken-Burger 16.20
Hahnchenbrustfilet, Mozzarella,
~Kartoffel-Wedges Balsamico-Zwiebeln, Blattsalat,

marinierte Tomaten, Cocktailsauce
-Rosmarin-Kartoffeln ’ ’

Beilagensalat
_ ]
L—
Zanderfilet 23.40 Riesengarnelen 24.20
Zanderfilet, Grillgemiise, Rosmarin- Gegrillte Riesengarnelen (4 Stiick),

Kartoffeln Grillgemiise, Rosmarin-Kartoffeln



UNSERE KINDERKARTE EXKLUSIV FUR KINDER BIS 12 JAHRE

Mini-Pizza Penne Napoli
Margherita
Tomatensauce, Penne,
Mozzarella, Tomatensauce,
Basilikum Parmesan
6.90 6.90

Mini-Pizza Spaghetti
Salami Bolognese
Tomatensauce, Spaghetti,
Mozzarella, Bolognese aus
Salami Rinderhachfleisch
7.50 Parmesan

7.50




Tiramisu 6.60

Loffelbiskuit, Mascarponecreme,
Amaretto,Espresso, Kakao

Tartufo Bianco 8.70

Feines Vanilleeisknodel mit
zartschmelzendem Kaffeecremekern, umhiillt
von weifSer Schokolade

Espresso 2.20
Espresso Macchiato 2.40
Espresso Doppio 3.90

Tee 2.90

o@&/&o’

(/LZ e 5, g elrink

Schokoladensoufflé 8.40

Lauwarm, Vanilleeis

Tartufo Nero 8.70

Feines Vanilleeis mit zartschmelzendem
Schokoladenkern, umhiillt von Kakaopulver

Tasse Kaffee 2.90
Cappuccino 3.30
Latte Macchiato 3.70
Affogato 5.40

Gerne haben wir flur Sie eine separate Speisekarte mit Zusatzstoffen und Allergenen




Wdser

Aqua Panna 2.50/6.50
(Still) Flasche 0.251/0.751
San Pellegrino 2.50/6.50

(Spritzig) Flasche 0.251/0.751

Schorle 0.251/0.41 2.70 /4.00
Saft 0.251/0.41 3.00 / 4.30
Johannisbeere Maracuja

Naturtriiber Apfel Orange
Rhabarber Holunder

Softdrinks 0.21 / 0.331 3.00/ 3.50

Spezi 0.33

Coca Cola /Zero 0.2
Fanta 0.2

Bitter Lemon 0.2

il

Aperol Spritz Ingwer Spritz 6.30
Sarti Hugo

Limoncello Lillet Wild Berry
Campari

e

Tegernseer Hell 0.331 /0.51 2.90/4.10
Tegernseer Dunkles 4.10
Tegernseer Alkoholfrei 4.10
Hopf WeifSbier 4.30
Hopf Dunkles WeifSbier 4.30
Hopf Alkoholfrei WeifSbier 4.30
Hopf Leichtes WeifSbier 4.30
Radler 4.10
Zitronen-WeifSbier 4.30
Pils 0.331 2.90
Ramazzotti Cynar 0.21
Averna Baileys 0.21

Sambuca Grappa 0.21

X

Tafelwasser (Spritzig/Still)

0.251 1.60
0.51 2.90
1.01 5.10

&)
|

Cocktails Analcolici
(alkoholfrei)

Hugo
SanBitter
Crodino

A"
Hergogliches

Vrauhans
Tegernjee

~3
N
E

3.70
3.70




S Ladwes,

WeifSwein 0.11/0.21 /0.751 3.90/5.60/22.00
Tasari Grillo Sicilia, trocken

Rotwein 0.11/0.21/0.751
Grotte sul Mare Rosso Piceno, trocken

Rosé 0.11/0.21/0.751

3.90/5.60 / 22.00

Frappo Frappato Rosato Sicilia, trocken 3.90/5.60 / 22.00

WeifSweinschole 0.251 / 0.51 3.40/5.10

Prosecco Bianchi 0.11 / 0.751 4.50 /29.00
W Wl

WEISSWEIN 0.11/0.21/0.751

Lugana Di Sirmione

Lombardia, Gardasee 4.60/8.20/32.00
Ein charaktervoller Klassiker! Dieser Wein, oft als

einziger direkt in Sirmione erzeugt, bietet eine

harmonische Kombination aus Zitrusnoten und einer

feinen Bitter-Mandelnote

Trocken,passend zu Antipasti, Fisch, Grillgemiise

Zoli Inzolia - Siziliens Sonne im Glas 3.60/7.00/26.00
Marsala, Sizilien

Ein lebendiger WeifSwein mit zarten Aromen von Pfirsich, reifer

Birne und weifSen Bliiten. Am Gaumen frisch und ausgewogen, mit

einer dezenten Mandelnote in Abgang.

Trocken aber fruchtig und weich, passend zu Meeresfriichten,
Fischcarpaccio, leichten Pastagerichten

Dorobianco - Der goldene Weifde vom Gardasee 3.80/7.20/28.00
Lombardia, Gardasee

Ein eleganter WeifSwein mit dem Duft von Pfirsich,

Zitrusfriichten und einer feinen exotischen Note.

Trocken, spritzig-frisch, ideal zu Fisch, oder als

Aperitif

Belato Offida Pecorino 3.80/7.20/ 28.00
Marche, Italien

Ein leuchtend strohgelber WeifSwein mit eleganten Aromen

von griinem Apfel, Banane und Ananas. Am Gaumen zeigt

er eine grofSartige Struktur mit einer erfrischenden Saure und

(exotischen) fruchtigen Finale.

Trocken, passt zu Fisch, Meeresfriichte und hellem Fleisch




CWore Wtse

ROTWEIN 0.11/0.21/0.751

Primitivo del Salento 3.80/7.20/28.00

Salento, Puglia

Dieser Primitivo verkorpert die Sonne Siiditaliens.

Sein Bouquet erinnert an dunkle Waldbeeren und Pfaumenkonfitiire,
ergrenzt durch dezente Gewiirznoten. Durch seine weichen Tannine und
die leichte ReststifSe is besonders geschmeidig und langhaltend im Abgang.
Trocken, bis halbtrocken (sehr weich und fruchtig)

Perfekt zu gegrilltem Fleisch, kraftiger Pastagerichten mit
Tomatensauce oder Kise. Auch solo als Genuss fiir gemiitliche Abende

Nebacco Nero d’Avola 3.80/7.20/28.00

Marsala, Sizilien

Ein “Sonnenglas” aus Sizilien: Besticht durch seine Dichte und Weichheit.
Dieser kraftvolle Sizilianer bringt intensive Aromen von dunklen Kirschen,
Waldbeeren und einem Hauch feiner Gewtirze. Am Gaumen zeigt er sich
aufSergewohnlich samtig und vollmundig.

Trocken, aber sehr weich und fruchtig ( kaum Saure)

Passt zu: Pastagerichten mit Salsiccia oder Bolognese, Gerichten mit
Gorgonzola (z.B. 4-Kase-Pasta/Pizza) oder unseren Burgern.

Appassimento Rosso Veneto 4.10/17.50/30.00

Veneto, Italien

Ein tiefroter, samtig-weicher Genuss aus Norditalien.

Durch die Trocknung der Trauben entstehen intensive Aromen von
reifen Kirschen und Waldbeeren.

Vollmunig, kraftig und mit einer harmonischen RestsiifSe.

Trocken, aber besonders weich und vollmunig,

Ideal zu unseren Fleischgerichten, Arancini und Pizza mit Salami.

ROSEWEIN 0.11/0.21/0.751

Rosavera Chiaretto Valténesi 4.10/7.50/ 30.00
Gardasee

Eleganter Rosé mit feinem Duft nach Rosen und Erdbeeren.

Frisch, mineralisch und harmonisch im Geschmack. Trocken

Passt zu: Bruschetta, Carpaccio, Pizza, hellem Fleisch, Fisch, Caprese

C,@MW

Lambrusco dell’Emilia 0.251 0.51 3.40/5.10
Spritziger, stifSer Klassiker. Duftet intensiv nach Waldbeeren und Kirschen.




ROTWEIN

SYRAH RISERVA “DELIA NIVOLELLI”
Marsala, Sizilien

Ein charakterstarker, trockener Syrah der Spitzenklasse. Zweijahrige Reife in
franzosischer Eiche verleiht ihm seine aristokratische Struktur und die perfekte
Balance zwischen kraftvoller Wiirze und seidiger Textur. Mit Noten von
Waldbeeren, Tabak und einem Hauch Vanille - ein exklusives Erlebnis, das Zeit
und Mufe verdient.

ExKklusiver Begleiter zu edlen Fleischgerichten und kriftigem Kase.

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE ,,LA CASETTA®
Domini Veneto

Das Herzstiick Venetiens: Ein Wein von aristokratischer Fiille und samtiger Eleganz.
Dieser Ripasso verdankt seine aufSergewohnliche Komplexitit einer zweiten Garung
auf den kostbaren Schalen des Recioto, gefolgt von einer 18-monatigen Vollendung
in Barriques. Er besticht durch ein tiefes Rubinrot und ein betorendes Bouquet von
Schattenmorellen, Wildkirschen und einer Spur dunkler Schokolade. Am Gaumen
zeigt er sich vollmundig, warm und von beeindruckender Dichte.

Dieser Wein ist der perfekte Partner zu unseren Fleischgerichten vom Grill oder
zu unseren Pastavariationen mit kraftigen Fleischsaucen. Auch als Begleiter zu
einer Auswahl an gereiftem Kase ein wahrer Genuss.

WEISSWEIN

SAUVIGNON DOC ALTURIS

Cividale del Friuli, Nordost-italien

Frische & Lebensfreude pur. Ein eleganter WeifSwein aus den Hiigeln des Friauls. Er
verzaubert mit einer lebendigen Aromatik von Passionsfrucht und Holunderbliiten.
Klar, mineralisch und herrlich spritzig.

Passt hervorragend zu: Vitello Tonnato, leichten Fischgerichten oder frischer Pasta

mit Meeresfriichten.

0.75L
64.00

70.00

0.751

34.00




